
Ma recette du mois de juin… 
DE LA CONFITURE AUX FRAISES 

Confiture aux fraises 
    

1kg de fraises1kg de fraises1kg de fraises1kg de fraises        Laver, couper et les mettre dans une 
casserole. 

 
1 jus de citron1 jus de citron1 jus de citron1 jus de citron            Ajouter     
    
800g de sucre gélifiant 800g de sucre gélifiant 800g de sucre gélifiant 800g de sucre gélifiant     Ajouter et mélanger.  

 
Porter le tout à ébullition et laisser 
cuire 4 minutes à gros bouillons.  

       
Verser dans les bocaux et les fermer 
immédiatement. 

 
 
Avec du sucre normal, cuire à feu vif jusqu’à ce que le mélange 
colle à la spatule en bois et forme une goutte qui tombe 
difficilement.  

          

    

Bon appétit ! 

    


