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DES AMRNDES GRILLEES AU MIEL

1506 D' AMANDES ENTIERES LES DEPOSER SUR UNE PLAGUE ET CUIRE A
FOUR A 180° PENDANT 15 MINUTES.
LAISSER REFROIDIR.

1 c. A SOUPE DE MIEL

1 ¢. A SOUPE DEAV

1 c. A cAFE DHOILE PORTER A EBULLITION DANS UNE CASSEROLE,
A FEL MOYEN.

AMANDES AJOUTER DANS LA CASSEROLE ET MELANGER.
306G SUCRE
% DE C. A CAFE DE SEL MELANGER. METTRE LA MOITIE DANS LE FOND

DON PLAT. Y AJOUTER LES AMANDES PUIS
VERSER L'AUTRE MOITIE DU MELANGE
SUCRE/SEL PAR-DESSUS. MELANGER.

ETALER LES AMANDES SUR FEUILLE DE PAPIER DE CUISSON ET LAISSER
REFROIDIR.
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